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Uereniging van Ulaamse Grootkeukenkoks

   Vereniging  zonder  winstoogmerken


Nom
Concours professionnel “Meilleur chef de cuisine collective de Belgique 2022 - 2023”
Organisation
Ce concours est organisé tous les 2 ans, par  
‘ Vereniging van Vlaamse Grootkeukenkoks ’   (V.V.G.)     
Ottergemsesteenweg Zuid 806 - 9000  Gent


     www.grootkeukenkoks-ovl.be
Participants
Tous les chefs belges (m/f) qui travaillent comme cuisinier dans une cuisine collective de Belgique. 
Le concours se déroulera en néerlandais et en français (au choix du participant).
Mission
- créer de nouveaux menus de fête originals, pour des collectivités.               

- stimuler des procédés de préparation nouveaux et alternatifs.

- attirer l’attention sur la qualité et les règles d’hygiène dans les collectivités, selon les principes HACCP.

- nouer des contacts avec des personnes ou des firmes présentes à l’exposition.



- profiler la Belgique comme plaque tournante culinaire de l’Europe.


- revaloriser le secteur catering en général et promouvoir la profession de chef de cuisine collective particulièrement, aussi chez le grand public.
Thème
La mission est une création personnelle d’un « repas de fête » pour une cuisine de collectivité, avec 3 plats, en utilisant les ingrédients suivants :
· Entrée 

végétarienne froide ou chaud
· Plat principal
waterzooi de votre choix    
· Dessert

à base de crêpes
Le coût des produits alimentaires de tout le menu doit revenir à environ  10,00 euro par personne.
La composition et la méthode de préparation doivent répondre aux conditions d’une alimentation saine et équilibrée.
Déroulement du concours
1. L’envoi par écrit (première sélection)


Début septembre, les candidats doivent proposer par écrit, un menu de fête, qu’on peut préparer dans une cuisine de collectivité, pour une large groupe de personnes.
2. La finale  
Le classement des 5 meilleurs candidats est retenu et ils préparent eux-mêmes leur menu proposé dans une cuisine de démonstration lors du salon professionnel Horeca Expo à Gand (hall 8), le mardi 22 novembre 2022. www.horecaexpo.be


Le gagnant sera nommé: “Meilleur chef de cuisine collective 2022- 2023”.

Journée d’étude des Cuisines Collectivités
Lors de la finale, la “Journée d’étude des Cuisines Collectivités” aura lieu également. Tous les membres de diverses sociétés (provinciales) sont invités à assister au concours et à la proclamation, lors de leur visite au salon. Il y a une réception  permanente dans les environs de la cuisine de démonstration. Il  y a une vaste tribune, de laquelle on peut suivre le concours.
Jury 

- jury technique
  
6 professionnels + 1 coordinateur
Proclamation


Vers 14.00 h dans la  cuisine de démonstration en hall 8 (lieu du concours).

Invitation pour les membres de la presse
Les plats sont servis au jury de table à 12.00h, dans le  restaurant de démonstration. Une dizaine de membres de la presse puissent assister au jugement à la table de la presse, prévue spécialement pour eux. Veuillez réserver votre place par e-mail : jurgen.eeckhout@skynet.be . Là vous pouvez également poser toutes vos questions pratiques.
Le réglement complet 


Peut être consulté à www.grootkeukenkoks-ovl.be
Ce concours est sponsorisé par de nombreuses sociétés du secteur.
Maatschappelijke zetel: Ottergemsesteenweg Zuid 806,  9000 Gent

(  09.240.17.11        (  09.240.17.98          

Rekeningnummer:: 335-0136328-89

http://www.vvg.be


